
Öffnungszeiten: 
Mittwoch – Montag 

11.30 – 14.00 | 17.30 – 22.00 
Warme Küche bis 21.45 

Dienstag Ruhetag

Sonn- und Feiertag:

11.30 – 14.00  | 17.00 – 21.45

Nudel- und Pizzagerichte gibt es auch als glutenfreie Variante

Kirchenstraße 37
A-5301 Eugendorf
Inh. Lino Lombardo

Tel.: + 43 (0) 6225 / 200 95
Fax: + 43 (0) 6225 / 200 97
www.pizzapertutti-eugendorf.at



MITTAGSANGEBOT
Jeden Montag* 11.30 – 14.00 Uhr

25 % Rabatt
auf alle Speisen und Getränke 

Mittwoch – Freitag* 11.30 – 14.00 Uhr 
Pizza oder Nudeln (Nr. 151/158/159/161) mit  
Salat und einem alkoholfreien Getränk 

für nur 13,90 
*außer Feiertag 
Umbestellungen werden separat berechnet 
Das Mittagsangebot ist nur für den  
Verzehr im Lokal gültig!



Pinsa 

 Das Geheimnis des Teiges

Ein entscheidender Unterschied zur Pizza liegt in der Teig-Herstellung. Die Mischung 
aus Sauerteig, Soja, Reis- und Weizenmehl sorgt für den besonderen Genuss: Das 
Reismehl soll den Teig leicht machen, Soja hingegen für die nötige Festigkeit sor-
gen. Dank dem Sauerteig ist der Pinsa-Teig so locker. Er ist außerdem besonders 
leicht und bekömmlich, da er vor dem Backen 48 bis 72 Stunden lang im Kühl-
schrank aufgeht. Dadurch laufen im Magen keine Gärungsprozesse mehr ab.

Unsere Pinsa Pizza wird wie unsere kleine Standard-Pizza belegt und berechnet.



Zuppa • Suppe

1  Zuppa di Pomodoro – Tomatensuppe e 7,50
 
2	 Costiera	Amalfitana	– Fischsuppe e 17,00
 
3  Minestrone – Gemüsesuppe e	 9,00
  
140  Zuppa di Cipolla – Zwiebelsuppe 
 mit Mozzarella überbackener Brothaube e	 9,00

 Insalata • Salat
5  Insalata di Pomodori e	 9,00
 Tomaten auf einem Bett von Rucola, Zwiebeln, kaltgepresstem Olivenöl 
 und Oregano

6  Insalata Mista e 8,00
 Gemischter Salat mit Balsamico-Essig und kaltgepresstem Olivenöl 

7  Insalata Rucola e 17,00
 Parmaschinken auf einem Bett von Rucola mit Parmesankäsestreifen,  
 Balsamico-Essig und kaltgepresstem Olivenöl

8  Insalata Salmone e 17,50
 Gemischter Salat mit gebratenen Lachsstreifen, Oliven, Tomaten, Zwiebeln, 
 Eier, Gurken, Paprika und Peperoni Verdi mit Joghurtdressing

9  Insalata Tonno e 16,00
	 Gemischter	Salat,	Mozzarella,	Eier,	Thunfisch,	Tomaten,	Paprika,	Zwiebel,	 
 Gurken, Mais, Bohnen, frische Champignons, Peperoni Verdi, Oliven, mit  
 Dressing nach Art des Hauses 

10  Insalata Pollo e 17,00
 Gemischter Salat mit gebratenen Putenbrust-Streifen,Tomaten, Mozzarella,  
 Eier, Zwiebeln, Gurken, Oliven, Paprika und Peperoni Verdi mit Joghurtdressing

11  Insalata Vegetaria e 13,00
	 Gemischter	Salat,	Mozzarella,	Eier,	Thunfisch,	Krabben,	Sardellen,	
 Tomaten, Paprika, Zwiebel, Gurken, Mais, Bohnen, Peperoni Verdi, 
 frische Champignons, Oliven, mit Dressing nach Art des Hauses

12 Insalata Per Tutti e 17,50
 Gemischter Salat mit gebratenen Lachsstreifen, Oliven, Tomaten, Zwiebeln, 
 Eier, Gurken, Paprika und Peperoni Verdi mit Joghurtdressing

13 Insalata Scampi e 18,50
 Gemischter Salat mit Rucola, Riesengarnelen, Krabben, Mozzarella, Zwiebeln,  
 Oliven,Tomaten, Eiern, Paprika, Mais und Peperoni Verdi mit Joghurtdressing

14  Caprese di Bufala Campana e 14,00
	 Büffelmozzarella	mit	Tomatenscheiben	und	Basilikum

15  Bruschetta Pomodoro e Basilico (4 Stück) e 11,00
 Bruschetta im Ofen überbacken mit kaltem Belag  
 Tomatenwürfel, Zwiebeln, Basilikum, Oregano und kaltgepresstem Olivenöl 

Alle Salate können entweder mit Essig und Öl oder Joghurtdressing serviert werden.



Bezüglich	Allergenen	und	Zusatzstoffen	fragen	Sie	bitte	unser	Personal!Bezüglich	Allergenen	und	Zusatzstoffen	fragen	Sie	bitte	unser	Personal!

Antipasti • Vorspeisen

142 Carpaccio di Polpo con Rucola, Ciliegini e Pinoli e18,50 
 Carpaccio vom Octopus mit Kirschtomaten, Pinienkernen, 
 Zitrone und kaltgepresstem Olivenöl 

143  Carpaccio di Mare e19,00
	 Mariniertes	Carpaccio	vom	Lachs,	Octopus	und	Thunfisch	
 mit Zitrone und kaltgepresstem Olivenöl

147  Carpaccio di Salmone e18,50
 Geräucherter Lachs mit Zwiebeln, Zitrone und kaltgepresstem Olivenöl

148  Carpaccio di Manzo e17,50
	 Rinderfilet	mit	Zitrone	und	kaltgepresstem	Olivenöl		

149  Vitello Tonnato e18,00
	 Kalbsfleisch	mit	Thunfischsoße	und	Kapern	

  Brotkorb e1,00 

Risotto • Reis

174 Risotto alla Marinara e18,50 
 Arboris-Reis mit Meeresfrüchten

176 Risotto agli Scampi con Porcini e Arome di Tartufo e19,00 
	 Reis	mit	Scampi,	Steinpilzen	und	Trüffelaroma

177 Paella di Pesce e19,00 
 Reispfanne mit Meeresfrüchten auf italienische Art



Spezialität des Hauses
 Tagliatelle Bandnudeln (alla Pescatrice) e 19,00
 mit Seeteufel und frischen Tomaten  

Oktopus-Salat e 19,00
	 Oktopus	mit	Kartoffeln,	Sellerie	und	Taggiasche	Oliven

 Paccherri all‘Amatriciana e 18,50
 mit Tomaten, Pecorino, Olivenöl, 
 Schweinebacke und Schalottenzwiebeln 
 
 Ravioli (ai Funghi Porcini) e 20,50
 mit Steinpilzen 

 Trofie	al	Pesto	alla	Genovese	 e 19,00
 Italienische	Nudeln	mit	Kartoffeln,	Bohnen,	Basilikumsoße	u.	Pinienkernen

		 Trofie	Scampi	e	Zafferano	 e 19,50
 Italienische Nudeln mit Riesengarnelen und Safran

Neu bei uns                 klein mittel groß                                                    

Pizza Lombardo  e	16,00   e	18,00 e	20,00   
ohne Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Kirschtomaten, 
Burrata, Rucola 

Pizza Don Beck  e	14,50   e	16,50 e	19,50  
Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Guanciale – luftgetrockneter 
Schweinebacke, Zwiebel, Salamino (scharfe Salami) 

Pizza Lion  e	12,00   e	13,50 e	17,00
Tomatensoße,Mozarella, Peperoniwurst, Mais, Oregano

Bezüglich	Allergenen	und	Zusatzstoffen	fragen	Sie	bitte	unser	Personal!



Pizza • Pizza                klein mittel groß                                                    

15  Pizza Sergio  e	13,00   e	15,00 e	17,00   
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, gekochter Schinken, Mais, Oregano 

16  Pizza Lorenzo  e	13,00   e	15,00 e	17,00
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Salami, Mais, Oregano 

17  Pizza Chiara  e	12,00   e	13,50 e	16,00 
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Mais, Oregano 

18  Pizza Focaccia 	   e	7,90 e	9,90
 Tomatensoße, Knoblauch, Oregano 

19  Pizza Margherita e	10,50   e		11,90  e	14,00
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Oregano 

20  Pizza Salami  e	12,50   e	14,00 e	17,00
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Salami, Oregano

21  Pizza Funghi  e	12,50   e	14,00 e	17,00
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, frische Champignons, Oregano 

22  Pizza Prosciutto  e	12,50   e	14,00 e	17,00
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, gekochter Schinken, Oregano 

23  Pizza Peperoni  e	12,50   e	14,00 e	17,00
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Peperoniwurst, Oregano

24  Pizza Calda  e	13,00   e	15,00 e	17,50
	 Tomatensoße,	Mozzarella	Fior	di	Latte,	Hackfleischsoße,	 
 Parmesan, Oregano

25  Pizza Cinzia  e	13,50   e	15,50 e	17,00
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, gekochter Schinken, 
 frische Champignons, Oregano

26  Pizza Strega  e	14,00   e	15,50 e	17,50
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Peperoniwurst, 
 frische Champignons, Zwiebeln, Oregano

27  Pizza Toscana  e	14,00   e	16,00 e	17,50
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Peperoniwurst, Zwiebeln, 
 Knoblauch, Oregano

28 Pizza Tropicale  e	13,50   e	15,50 e	17,00
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, gekochter Schinken, 
 Ananas, Oregano 

29 Pizza Lino  e	15,50   e	16,50 e	18,00
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, scharfe Peperoniwurst, 
 frische Champignons, Gorgonzola, Ananas, Orengano

30 Pizza ai tre Formaggi  e	14,50   e	16,00 e	18,00
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Gorgonzola, 
 Parmesankäsestreifen, Oregano

31 Pizza Tonno e	14,50   e	16,50 e	18,00
	 Tomatensoße,	Mozzarella	Fior	di	Latte,	Thunfisch,	Zwiebeln,	Oregano	

  Alle Pizzagerichte gibt es auch als glutenfreie VarianteAlle Pizzagerichte gibt es auch als glutenfreie Variante



Pizza • Pizza                klein mittel groß                                                    

32 Pizza Matteo e	14,50   e	16,50 e	18,00
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Schinken, Salami, Mais, Oregano 

33 Pizza Lulù  e	14,50   e	16,50 e	18,00 
Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Salami, Peperoniwurst, 
 frische Champignons, Oregano

34  Pizza Vulcano  e	14,50   e	16,50 e	18,00
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, gekochter Schinken, Spiegelei,
  frische Champignons und Oregano

35  Pizza Quattro Stagioni  e	14,50   e	16,50 e	18,00
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Salami, gekochter Schinken,
 Eischeiben, frische Champignons und Oregano

36  Pizza Vegetariana e	14,50   e	16,50 e	18,00
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Zwiebeln, Paprika, Artischocken, 
 frische Champignons, Peperoni Verdi, Oliven und Oregano, Mais

37  Pizza Calabria e	14,50   e	16,50 e	18,00
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Peperoniwurst, Paprika, 
 gekochter Schinken, Zwiebeln und Oregano

38  Pizza Amore e	14,50   e	16,50 e	18,00
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, gekochter Schinken, 
 frische Champignons, Zwiebeln, Oliven und Oregano

39   Pizza Ligure  e	15,00   e	17,00 e	19,00
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Artischocken, Knoblauch, 
 Oregano, Gamberetti (Black Tiger Garnelen)

40		 Pizza	Mafiosa		 e	15,50   e	17,50 e	19,00
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Sardellen, Krabben, Salami, 
 Kapern, Oliven und Oregano

41  Pizza „Per Tutti“  e	15,50  e	17,50 e	19,50
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Salami, Peperoniwurst, Artischocken, 
 frische Champignons, Oliven, Eischeiben und Oregano

42  Pizza Panzerotto Überraschungspizza, Oregano e	15,50   e	17,50 e	19,00

43  Pizza Capricciosa  e	15,50   e	16,50 e	18,50
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, gekochter Schinken, frische Champignons, 
 Artischocken und Oregano

44  Pizza Caprese 0	14,00   e	16,00 e	18,00
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, frische Tomatenwürfel, 
 Basilikum und Oregano

45  Pizza Diavola (scharf)  e	14,50   e	16,50 e	18,50
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Peperoniwurst, 
 Peperoni Verdi, Knoblauch und Oregano

46  Pizza Vale  e	14,50   e	16,50 e	18,50
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Salami, gekochter Schinken, 
 frische Champignons und Oregano

  Alle Pizzagerichte gibt es auch als glutenfreie VarianteAlle Pizzagerichte gibt es auch als glutenfreie Variante



Pizza • Pizza                klein mittel groß                                                    

47  Pizza Italiana  e	14,50   e	16,50 e	18,50
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Oliven, Sardellen, Kapern 
 und Oregano

48  Pizza Paolino  e	14,50   e	16,50 e	18,50
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Napoli Peperoniwurst, 
	 Thunfisch,	Zwiebeln,	Oliven	und	Oregano

49  Pizza Farcita  e	14,00   e	16,00 e	18,00
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, frische Tomatenwürfel, 
 Gorgonzola, Basilikum und Oregano

50  Pizza Sarda e	16,00  e	18,00 e	20,00
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Meeresfrüchte, Zwiebeln, 
 Riesengarnelen und Oregano

51  Pizza Parma e	15,00  e	17,00 e	19,00
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Parmaschinken und Oregano

52  Pizza Salmone e	16,00  e	18,00 e	20,00
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, geräucherte Lachsscheiben, 
 Zwiebeln und Oregano

53  Pizza Tommi  e	14,50  e	16,50 e	19,00
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Peperoniwurst, Zwiebeln, 
 Speck, frische Champignons, Basilikum und Oregano

54  Pizza Scampi e	16,00  e	18,00 e	20,00
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Riesengarnelen, Krabben, 
 Knoblauch und Oregano

55  Pizza Rucola e	15,50  e	17,50 e	19,50
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, frische Tomatenwürfel, 
 Parmaschinken, Rucola, Parmesankäsestreifen und Oregano
 (Vorsicht!	Bei	dieser	Pizza	ist	der	Belag	kalt!)

56  Pizza Bresaola e	16,00  e	18,00 e	20,00
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, luftgetrockneter Rinderschinken, 
 Rucola, Parmesankäsestreifen und Oregano
 (Vorsicht!	Bei	dieser	Pizza	ist	der	Belag	kalt!)

57  Pizza Verde e	14,50  e	16,50 e	18,50
 Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Spinat, Ricotta und Oregano

 Für jede weitere Zutat berechnen wir    e			2,50 
	 für	Fischzutaten	und	Gorgonzola	 	 	e			3,50
	 für	Garnelen,	Parmaschinken,	Lachs	und	Rinderschinken		 	e			6,00
 Zuschlag für Pizza mit zwei verschiedenen Belägen   e			2,00

  Alle Pizzagerichte gibt es auch als glutenfreie VarianteAlle Pizzagerichte gibt es auch als glutenfreie Variante



Primi Piati di Pasta • Teigwaren
158  Spaghetti al Pomodoro mit Tomatensoße und Basilikum e 13,50

159  Spaghetti alla Bolognese mit	Hackfleischsoße e 15,50

160  Spaghetti alla Carbonara mit Speck, Eier und Sahne e 16,50 

161  Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino e 14,00
	 mit	Knoblauch,	kaltgepresstem	Olivenöl	und	Pfefferschoten

157		 Gnocchi	Filanti	Kartoffelnockerl	in	Gorgonzolasoße e 16,50

166		 Gnocchi	alla	Sorrentina	 e 16,50 
	 Kartoffelnockerl	mit	Tomaten,	Mozzarella	und	Basilikum	

167  Tortelloni alla Panna mit gekochtem Schinken in Sahnesauce e 16,50 

163  Spaghetti ai Frutti di Mare mit Meeresfrüchten e 20,00 

164  Linguine alle Vongole Verace e Zucchini 
 Bandnudeln mit Venusmuscheln und Zucchini e 20,00 

168  Tagliolini al Salmone Bandnudeln in Lachs-Sahnesoße e 20,00 

170  Tagliatelle ai Funghi Porcini Bandnudeln mit Steinpilzen e 20,00 

 Penne all Arrabiata (scharf) e 16,50
 mit Tomaten, Pancetta, Schalottenzwiebeln, 
 Oliven, Peperoncino und Knoblauch 

Pasta al Forno • im Ofen überbacken 
151  Lasagna mit	Bechamelsoße,	Hackfleischsoße,	mit	Mozzarella	überbacken e 16,00
  
153  Cannelloni con Ricotta e Spinaci gefüllt mit Spinat 
 und Ricotta, mit Mozzarella überbacken e 16,00

154  Cannelloni di Carne 
 gefüllt mit Fleischfüllung und mit Mozzarella überbacken e 16,00

156		 Trittico	Gratinato	di	Pasta 
 Pasta-Mix mit Cannelloni, Lasagna und Crespelle, 
 mit Mozzarella überbacken e 17,50

 Alle Nudelgerichte gibt es auch als glutenfreie Variante



Secondi di Carne • Fleischgerichte
178		 Sottofiletto	alla	Griglia	Gegrilltes Rumpsteak    e 25,00

179		 Sottofiletto	al	Funghi	Porcini	Gegrilltes Rumpsteak in Steinpilzsoße   e 29,00

180		 Sottofiletto	al	Pepe	Verde	 
 Gegrilltes	Rumpsteak	in	grüner	Pfeffersoße   e 29,00

181		 Tagliata	Rucola	e	Grana	 	 	 e 28,00
 Geschnetzeltes vom Rind auf einem Bett von Rucola und Parmesanstücken 

185  Costolette d‘ Agnello con Aglio, Timo e Rosmarino
 gebratene Lammkrone mit Knoblauch, Thymian und Rosmarin  e 30,00

186  Saltimbocca alla Romana    e 28,00 
 Kalbsschnitzel mit Parmaschinken 

Secondi di Pesce • Fischgerichte 
199		 Gamberi	alla	Griglia	 	 	 e 31,00 
 Riesengarnelen vom Grill mit Knoblauch und kaltgepresstem Olivenöl 

202  Scampi alla Diavola (scharf)   e 29,00 
 Riesengarnelen und Krabben in scharfer Tomatensoße 

204		 Filetto	di	Salmone	alla	Griglia	 	 	 e 29,00 
	 Lachsfilet	vom	Grill

Beilagen zu Fisch und Fleisch 
191		 Gegrilltes	Gemüse	 	 	 e 6,50

193		 Bratkartoffeln	 	 	 e 6,50

194		 Gemischter	Salat	 	 	 e 6,50



Dolci • Dessert

57  Tiramisu e 8,00
60  Mohr im Hemd e 6,50
62 Panna Cotta  e 8,00
63		 Gelato	Misto	 e 6,50
68		 Affogato	al	Caffe			 e 7,50
69 Cremé Brúlée   e 8,00
70	 Profiterol	weiß	oder	dunkel			 e 7,50
	 Soufflé	al	Cioccolato	 e 8,00 
 Tartufo Nocciola e 8,00 
 Cheesecake Brúlée Torte e 8,00 

Warme Getränke 
Espresso   e 3,50 
Espresso Doppio   e 6,00 
Espresso Corretto e 6,00
Espresso Macchiato e 4,00
Kaffee	(auf	Wunsch	koffeinfrei)   e 4,00 
Cappuccino   e 4,50 
Latte Machiato    e 4,50
Cafe Latte    e 4,50
Tee (Pfefferminz,	Früchte,	Schwarz,	Kamille)  e 3,50
Cioccolata Calda (Heiße Schokolade) e 4,50

 Sekt 
74 Prosecco 0,1 l e   4,50
 Prosecco 0,75 l Flasche e		 35,00
 Prosecco – gespritzt mit Orangensaft 1/4 l e   5,50

Aperitivs 
70 Campari Soda e   6,50
 Campari Orange e   7,50
71  Martini (rot oder weiß)  e   6,50
72  Aperol Veneziano (mit Prosecco) e   7,50
73  Aperol Spritzer (mit Weißwein) e   7,00



Alkoholfreies
   0,3 l  0,5 l
77  Coca Cola vom Fass  e 4,50   e 5,50
78  Fanta  e 4,50   e 5,50
79  Sprite vom Fass  e 4,50   e 5,50
 Spezi vom Fass  e 4,50   e 5,50
 Soda  e 3,00   e 4,00

80  Römerquelle (prickelnd)  0,33 l Flasche   e 4,00
87  Almdudler 0,33 l Flasche   e 4,50
86		 Lipton	Ice	Tea	(Pfirsich)		 0,33	l	Flasche	 	 	 e 4,50
88  Coca Cola light  0,33 l Flasche   e 4,50
85  Red Bull 0,25 l Flasche   e 5,50
81  Römerquelle Natur (still oder prickelnd)  0,75 l Flasche   e 7,50

Pago Säfte
   0,3 l  0,5 l
82 Orangensaft  e	4,50  e 6,00
83 Apfelsaft vom Fass  e	4,50  e 6,00
211 Erdbeersaft  e	4,50  e 6,00
212 Johannisbeersaft  e	4,50  e 6,00
213 Multivitaminsaft  e	4,50  e 6,00
214 Mangosaft  e	4,50  e 6,00

 Alle Säfte können auch gespritzt bestellt werden:
 mit Leitungswasser  e	4,00  e 5,00
 mit Soda  e	5,00  e 6,50

Bier 
  0,2 l 0,3 l  0,5 l
91  Zipfer Märzen vom Fass  e	4,00 e	5,00  e	6,00
  Birra Moretti vom Fass  e	4,50 e	5,50  e	6,50
92  Weihenstephaner Weißbier Flasche    e	6,50
93  Edelweiß dunkel Weißbier Flasche  	   e	6,50
  Edelweiß alkoholfrei Weißbier Flasche     e	6,50
90		 Gösser	Alkoholfrei	(0,33	l)		 	 e	5,00 

Alle Preise inkl. Bedienung und gesetzlicher MwSt.



Vino Rosso • Offene Rotweine  1/8 l   1/4 l   0,5 l 

115  Vino da Tavola – Merlot e 3,50  e 7,00  e 14,00 
116  Lambrusco  e 3,50  e 7,00  e 14,00 
117  Primitivo (Neprica)  e 5,50  e 11,00   
118 Chianti Peppoli (Antinori)  e 6,50  e 13,00   
119  Blauer Zweigelt  e 4,00  e 8,00  e 16,20 
121 Primitivo Salento (Di San Marzano)  e 4,50  e 10,00   

Vino Bianco • Offene Weissweine  1/8 l   1/4 l  0,5 l 

120 Vino da Tavola e 3,50 e 7,00 e 14,00
217  Weißer gespritzt   e	4,50  e	9,00 
122  Sauvignon  e 4,50  e	9,00  e	18,00 
124		 Pinot	Grigio		 e 4,50  e	9,00  e	18,00 
123		 Grüner	Veltliner		 e 4,50  e	9,00  e	18,00 
125  Lugana  e 6,00  e	12,00   

Liköre  
94  Amaretto 4 cl e 4,50 
95  Sambuca 2 cl e 4,50 

Spirituosen   2 cl 

99	 Grappa	 2	cl		 e 5,00 
100	 Grappa	Speciale	 2	cl		 e 9,00 
102 Williams 2 cl  e 5,00 
108 Fernet Branca 2 cl  e 5,50 
109 Ramazzotti 2 cl  e 5,50 
110 Amaro Averna 2 cl  e 5,50 
112 Vecchia Romagna 2 cl  e 6,00 



Vino Rosso • Flasche 0,75 l

126 Merlot Conti Chiara (Allegrini) D.O.C.   e 35,00 
127 Tormaresca Neprica Castel Del Monte D.O.C.   e 45,00 
128 Rosso Di Montalcino D.O.C.   e 48,00 
129 Chianti Peppoli D.O.C. (Antinori)   e 60,00 
130 Vitiano Umbria I.G.T.   e 45,00 
134 Brunello Di Montalcino D.O.C. (La Fuga)   e 110,00 
131 TorcicoDa (Primitivo Salento) IGT   e 55,00 
132 Ciró (Ronlo Dei Quattroventi) IGT   e 55,00 

Vino Bianco • Flasche 0,75 l

135 Chardonnay Pignin (Scarbolo) D.O.C.   e 45,00 
136	 Pinot	Grigio	(Scarbolo) D.O.C.   e 45,00 
137 Lugana Bulgarini (TB) D.O.C.   e 48,00 
138 Sauvignon (Scarbolo) D.O.C.   e 45,00 
139 Rosé (Calafuria Salento)   e 48,00 

Auf Wunsch können gerne mehrgängige Menüs 
für Sie individuell zusammengestellt werden.

Fragen Sie einfach das Personal.

Gerne stehen wir auch für Feierlichkeiten 
aller Art zur Verfügung 
und freuen uns darauf, 

Sie zu einem kurzen Ausflug 
in das schöne Italien zu begrüßen.

Gutscheine sind auf Anfrage beim Personal erhältlich.

  Preisänderungen vorbehalten  Preisänderungen vorbehalten


